HERZ LICHWILLKOMMENIM LANDHOTEL

Fxcrondorper MUHC

UNSERE AFERITIFEMPFERLUNG:

Chardonnay Sekt mit ... o,1 | 6,00
APcrol, Cassis, Holundcr oder FCCI‘IC

Chardonnay Sck’c 0,1 | 5,50
Alkohol{:rcicrﬁckt 0,1 | 5,50
Prisecco Rosenzauber Alkol'lolf:rci

Manufaktur Jarg Gcigcr 0,21 9,50
Fils vom Fass 0,1 | 2,40
Campari Orangc/ﬁoda 4l 6,90
Shcrry mcdiUm/drg 5l 5,20
Martini Bianco oder Kosso 5 cl 5,50
Fortwcin, rot / weiB 5 cl 5,50
Pernod 4l 5,50
Hugo 0,25 | 8,90
|illet Wlld Bcrry 0,25 l 8,90
Apcrolspritz 0,25 l 8,90
Sanbitter alkoholfrei mit 4] 6,90

Orangc oder Maracuja



LOFTEL FUR LOFTEL DELIKAT

Sclﬁwébischcs f:csttagssilpplc

mit Maultaschle, Fladle, GriesklsBchen und Backerbsen
7,50

Kla re OCI‘ISCI’\SCI’IWanZSUPPC

mit altem Shcrry und K'éscgebéck
8,30

CrcmcsuPPc von der Marone

unter der Sahnehaube mit Zimtcroutons
8,50

Kahmsﬁppchcn vom [Hokkaido-K iirbis

unter dcrf—)ahnclﬁaubc mit gerﬁstctcn Kcrncn und Kcmc‘il
8,50

KLEINE KOSTLICHKEITEN VORHER

Wi)rz.igcs APFCI-Gricbcnschmalz
auf rustikalem 5tcino{:cnbrot
5,80

Black Tigcr Garnelenin K rauterschaum

auf einem bunten Sa]atarrangcmcnt

mit Mﬂh]cn—Drcssing, 5tcino{:cnbagucttc

17,80



Sechs fiir Sie in wilrziger K rsutersahne zubereitete

Wcinbcrgschncckcn mit frisch gcbaclccncm Bauernbrot
135,20

SALATLE

Verschiedene Plattsalate mit Mﬁhlcndrcssing

4,80

Bunt gcmisc[‘ltcr Salattc“cr
mit marktfrischen Rohkost- und Plattsalaten
an Muhlcndrcssing und hausgcmachtcm K artoffelsalat
7,30

Marinierter Fcldsalat an Honig—-San—-Drcssing
mit Zicgcnkésc aus Wcil im Schonbuch
und karamellisierten Walnusskcrncn

9,80



KULINARISCHE STREIFZUGE DURCH SCHWABEN

Schnitzel vom Jungschwcinrﬂckcn
mit Kréutcrpanadc in der Pfanne ausgcbackcn

dazu Pommes ]:ritcs
19,60

Strchccn von zarter Kinclcrlcbcr mit APFclspaltcn

in saurer Rahmtunke und KartoFFcIPi]rcc
22,80

Schwiabischer Sauerbraten vom \Weiderind
mit APmchKotkraut und gcbratcncn Scrvicttcnknédclschcibcn
24,50

Gcbratcnc Mcdaiﬂons von der Futcnbrust
auf cremigem SPitzlcraut mit Fcpcronata

und gcbackcncn Kartoﬂé"«achn
24,50

GcFil"tcs Schnitzc] ,,Cordon Blcu“

mit hausgemachten Mandc]krokcttcn
29,60

7/ weierlei von der Freiland-I= nte
~Erust & Kcu[c~
mit APFcLKotkraut und gcschmclztcn K artoffelknsdel

29,80



DIE. TRADITION: 1,2 knusprigcs Hahnchen 11,90

mit Pommes [Frites 14,90

Wartezeit mindestens 20 Minuten - Frisc!’]egarantic

Hausgcmachtc WiH—Bologncsc
vom heimischen \Wild
auf E)anclnuclcln mit Knoblaue[‘\scl'raUm

und gc[‘robcltcm Farmcsan
19,80

Geschmortes Kagout vom Rothirsch
an Frcisclbccrrahmsauec mit sautierten Champignons,

Rotkraut und ]"‘lasclnuasspétzlc
28,80

Corclon E)lcu vom Kothirsch

Mit 5chwarzw'éldcr Schinken und Blauschimmclkésc gcﬁi“t,
dazu Preiselbeeren und gcbackcnc Kartogcn(rapfcn

32,80



AUS SUSS UND SALZWASSER

Filets von der Schwarzwalder chcnboganorc“c
in Mandclbuttcrgcbackcn

mit Salzkartoffeln vom heimischen Pauer
24,80

\ 4 L]nsere [Forellen wachsen in der /:;bcbzucﬁt Braun n f‘]’af'tcrbacﬁ auf

(Gebratenes [Filet vom Zander an Kréutcrpcsto

auf cremigem 5Pitz¥<ra ut mit gcbackcncn K artoffelrssti
27,80

VON JUNGEN KALBERN

Wiener 5chnitzcl vom K alb in Putter gcbratcn

mit Pommes [ rites und Frcisclbccrcn
29,40

Kalbsgcschnctzcltcs in leichter Kréiutcrrahm

mit SPcck~E)ohncn und gcbackcncn Karto#cl-—Résti
29,40



DAS BESTE VOM WEIDERIND

Schwiabischer Rostbraten vom Original Black Aberdeen Rind

mit zweierlei Zwiebeln und l'lausgcmacl':tcn Buttcrspétzlc
30,80

Filctstcak ,,Excc”cnt“
mit einer kastlichen Sahnecreme an Ofenkiirbis

mit gcbackcncn Kartoﬁcdkrafmccn
45,60

Rindcrﬁ]ctspitzcn in einer Sauce aus Ka[‘lm und Calvados,
Champignons, SPcck~Bo}1ncn
und hausgcmachtc Spétzlc
37,50

Rostbraten vom Original Black Aberdeen Rind ,,Zigcuncr Arte
in einer Pi‘cantcn Sauce aus ]}aprika, Zwicbcln und E_ssiggurkcn
mit Fommcs ]:ritcs

52,80

(Geschmorte Rinc]crbackc
an kréi)ctigcr 5C[‘1morsaucc mit 5Pcc1<-Bohncn und Kartogclrésti

29,40



VEGE TARISCHE EMPFEHLUNG

Fl:anncnfrisclﬁc schwabische Kréutcr-—KéscsP'étzlc

mit gcbrﬁuntcn Z wiebeln und dreiedei marinierte Rohkostsalate
17,80

Hausgcmachtc SCmmc”cn&‘)dcl
auf cremigem Filzragout mit Késtzwicbcl—Kréutcr—ToPPing
18,80

/ weierei vom Giriinkern
Crcmigcs Risotto und gcbackcnc ]:ala{:cl
mit Ofcnkﬁrbis und Farmcsanspéncn
- Auch Vegan maglich-

19,50



SUSSES TINALE

Gemischtes Fis
Vani"e, F rdbeere, Schokolade und Sahne
6,80

T rilogie von Siibem
Handgerﬁhrtes Mousse von dunkler Schokoladc
Creme Brﬁléc
chtschgcn—Crumblc
10,80

Hausgcmachtc Crcmc Brﬁ]éc mit Kohzuckcr abgqu’zimmt,
dazu chtschgcn—Cmmblc
8,80

E rfrischendes Sorbet von der schwarzen Johannisbccrc und Rosmarin

mit Charc]onnay~5cl<t aus der Scktkc"crci Schnamccr
7,20

Mﬁ]ﬂ]cnbcchcr
Walnuss- und Schokoladen-[ is mit
einem krémctigcn Schuss Eicrlikﬁr und Sahne

9,70

Crcmigcs Vanilleeis mit heiBen |Himbeeren und Sahne
8,60

| .auwarmes E_sPrcssosi]PPchcn
mit Amaretto, Vanilleeis, Sahne und Amarettini
8,350

Hausgcmaclwtcr karamellisierter K aiserschmarm
mit glasicrtcn APFclsPa]tcn und APFclmus
14,20



