
TOVINO Speis- & Snackkarte 
ab 18.00 – 21.00 Uhr / * bis 23:00 Uhr / Tischreservierung erfolrderlich 

 

                   FINGERFOOD                                       

*Mixed Oliven grün . schwarz          4,00 
Grissini Vulcano Rohschinken 36 Monate         8,00 
*Nachos mit Salsa . Guacamole            6,50 
Onion Bhaji „Vegan“ mit Süß-Sauer Sauce       9,50 
 

JAUSE 
Grammelschmalzbrot mit Schnittlauch         6,50 
Tovino Happen Vulcano Rohschinken 36 Monate . Trüffel-Salami .  

hausgemachte Bündnerfleischscheiben . 3 erlesene Käsesorten   22,00 
Einzelne Produkte vom TOVINOHAPPEN als KLEINE TELLERCHEN erhältlich    8,00  
*Käse Happen 5 erlesene Käsesorten aus Österreich, Südtirol und der Schweiz 19,00 

*Kleiner BROTkorb Bioolivenöl . schwarzes Pazifiksalz       4,50 
 

HOCHWERTIGE HANDWERKSDOSEN aus Galizien mit Zitrone. Bergbutter. Gebäck. 

Kleine Sardinen in Marinade        22,00  

Kleine pikante Sardinen im Olivenöl      22,00 

Bauchfilets vom weissen Thunfisch im Olivenöl     26,00 
Bauchfilets vom weissen Thunfisch in Butter von Airas Moniz-Jersey Kühe 32,00 
Weisse Sardellen „Boquerones“in Marinade     26,00 
Jakobsmuscheln in galizischer Sauce       30,00  

Miesmuscheln in galizischer Sauce       22,00 
Miesmuscheln in Marinade        22,00  

Oktopus in Knoblaucholivenöl & mit leichtem Chilli    32,00 
Oktopus in galizischer Paprikasauce      32,00 

Seeigel-Kaviar 120 g.        69,00 

Kleine Tintenfische in eigener Tinte       22,00 
Austern in Marinade          30,00 
 

Warme SNACKS 
Pinsa Tovino                                                                                                                                           
hausg.Bündnerfleischscheiben . Büffelmozzarella . Bio-Olivenö l. frischer Trüffel 34,50 
Pinsa Vulcano con Tartufo                                                                                                                                         
Vulcano Rohschinken 36 M. . Büffelmozzarella . Bio-Olivenöl . frischer Trüffel 34,50 
Pinsa Vulcano - Vulcano Rohschinken 36 M. . Büffelmozzarella . Bio-Olivenöl 21,00 
Pinsa Tartufo - Bergkäse . frischer Trüffel . Bio-Olivenöl    28,80 
*Schinken Käse Toast – der Klassiker als handlicher Snack . Ketchup . Mayo       9,50 

*Raclettebrot Tartufo                                                                                                                                                             
Vorarlberger Raclettekäse . Lauch . Knoblauchbutter . frischer Trüffel  24,50 
*Raclettebrot - Vorarlberger Raclettekäse . Lauch . Knoblauchbutter  11,50 
*Holzknechtbrot – Speck . Zwiebel . Käse . Knoblauchbutter   11,50 
 

Warme WURST 
Mini Bratwurst „Atterseer“ 2 Stück mit Gebäck . Senf    10,50 
Chilli Käsekrainer „Fit Meat“ 1 Stück mit Pußta Salat. Gebäck . Senf  11,50 

Planted.Bratwurst „Vegan“ 2 Stück mit Gebäck . Senf    12,50 
 

DER KLEINE SÜSSE HAPPEN  
Original italienische Spezialitäten aus der Manufaktur nach Angebot     8,50 

------------------------------------------------------------------------------------ 
Montag ist Knödeltag - wir Knödel’n von 18:00 - 20:30 Uhr 

Tischreservierung erforderlich! 
Fragen Sie uns nach möglichen Allergenen in unseren Snack´s. Alle unsere Weine können O.Sulfite enthalten. 

A.Gluten B.Krebstiere C.Eier D.Fisch E.Erdnüsse F.Soja G.Milch H.Schalefrüchte L.Sellerie N.Senf M.Sesam P.Lupine R.Weichtiere 



 

 
 
 

 

 

 

 

 

KNÖDEL MONTAG 

KNÖDEL‘n in der Winebar TOVINO 

wir bitten um Reservierung von 18:00-20:30 Uhr (geöffnet bis 23:30 Uhr) 

Heute gibt es hausgemachte Knödelvariationen. 

 

DER BEGINN 

Kleiner Brotkorb dazu Aufstriche . Bio-Olivenöl . schwarzes Pazifiksalz 

 

ZUM KNÖDEL’n 
 

Tiroler Speckknödel Bauernspeck 

 

Tiroler Bergkäseknödel Bergkäse jung & alt 

 

Wiener Tafelspitzknödel Tafelspitz . Kren . Petersilie 

 

Caprese Knödel Mozzarella . Basilikum . Tomaten . Rucolla 

 

Chorizo Knödel Chorizo . Paprika . Pikant 

 

Black Gin-Tonic Knödel (alkoholfrei) Wacholder . Kohle . Ingwer . Limette 

 

Curry-Wurst Knödel Landjäger . Tomaten . Curry . pikant 

 

Zum Knödel‘n servieren wir 

geriebenen Bergkäse . braune Bergbutter . hausgemachten Krautsalat 

2 Knödel € 17,- / 3 Knödel € 23,- / 4 Knödel € 29,- 

 

ZUM SCHLUSS 

Croccante alle Manderole aus der italienische Manufaktur € 8,50 

Apfeltartare aus der italienischen Manufaktur € 8,50 

Steirervanille Bourbon-Vanilleeis aus Madagaskar mit steirer Kürbiskernöl € 6,90 



 

 

„Natur trifft Natur“ 

 Deine Winebar als „Verlängerung“ der Bergnatur – natürliche Weine, 

echtes Handwerk ohne Schnickschnack. 

 

Unsere Passion                                                                
ist der natürliche Wein mit minimaler Intervention. 

 

Mal funky, mal frech – und oft schnell leer.  

 

Manche besonderen Flaschen gibt’s oft                                          

nur in kleinen Mengen und für kurze Zeit.                                     

Was gerade offen ist, findest du in dieser Weinkarte                                

und auf der Tafel an der Bar – solange der Vorrat reicht.  

Schau mal rüber – vielleicht ist was                                          

richtig Spannendes für dich dabei!  

. . . könnte Liebe auf den ersten Schluck sein. 

 

 

Spannende Gerichte findest du in unserer Snackkarte. 

 


