HERZ LICHWILLKOMMENIM LANDHOTEL

Fxcrondorper MUHC

UNSERE AFERITIFEMPFERLUNG:

Sekt Variation o,1 | 6,00
APcrol, Cassis, Holundcr oder FCCI‘IC

Chardonnay Sck’c 0,1 | 5,50
Alkohol{:rcicrﬁckt 0,1 | 5,50
Prisecco Rosenzauber Alkol'lolf:rci

Manufaktur Jarg Gcigcr 0,21 9,50
Fils vom Fass 0,1 | 2,40
Campari Orangc/ﬁoda 4l 6,90
Shcrry mcdiUm/drg 5l 5,20
Martini Bianco odchosso 5 cl 5,50
Fortwcin, rot / weiB 5 cl 5,50

FCmOCl 4 Cl 5150



LOFTFEL FOUR LOFTFEL DELIKAT

Schwibisches chttagssﬁpplc

mit Maultaschle, Flédlc, GiriesklsRchen und Backcrbscn
7,50

Klare Ochscnschwanzsuppc
mit altem Shcrrg und Kﬁscgcbéck
8,50

Ka[‘rmsﬁPPCI‘lcn vom Kﬁrbis
unter der Sahnc[':aubc mit karamellisierten K urbiskernen

und Kilrbiskcrnél
8,20

Gcbunc]cnc Wild-Ka[‘lmsuPPc

mit Frcisclbccr—-fjc[‘ratjm
7,80

KLEINE KOSTLICHKEITEN VORHER

Wﬁrzigcs APFcLGricbcnschmalz

auf hausgcmachtcm Stcinomccnbrot
5,80

Black Tigcr Garnelen in K rauterschaum

auf einem bunten 5alatarrangcmcnt

mit Mﬂh]cn—Drcssing, 5tcino{:cnbagucttc

17,80



Sechs fiir Sie in wilrziger K rsutersahne zubereitete

Wcinbcrgschncckcn mit frisch gcbaclccncm Bauernbrot
135,20

K aramellisierter Zicgcmcrischkésc
-aus Weil im Schonbuch-
mit Rosmarinhonig auf Omccnkilrbis mit fermentierten Walniissen,

dazu 5tcino¥cnbagucttc
14,50

SALATE

Verschiedene Plattsalate mit Mﬁhlcndrcssing

4,80

Bunt gcmiscl‘ltcr Salattc“cr
mit marktfrischen Rohkost~ und Plattsalaten
an Muhlcndrcssingund hausgcmachtcm K artoffelsalat
750

D]E TRAD]T]ON 1/2 knusprigcs Héhnchcn 11,90

mit Pommes [rites 14,90

Wartezeit mindestens 20 Minuten - Frisc!ﬂegarantie



KULINARISCHE. STREIFZUGE. DURCH SCHWABEN

Schnitzel vom Jungschwcinrﬂckcn
mit Krﬁutcrpanadc in der Pfanne ausgcbackcn

dazu Pommes [rites

19,60

Streifen von zarter Rinderleber mit APFclsPaltcn

in saurer Rahmtunke und Kar‘tomcpclpijrcc
21,80

Schwabischer Sauerbraten vom \Weiderind
mit APmchKotkraut und gcbratcncn Scrvicttcnknédclschcibcn
22,50

Gcbratcnc Mcdai”ons von der Futcnbrust

auf KUrbisragout mit cremiger Kosmarin—-Folcnta
24,50

]"‘laUsgcmachtc Wi]d-—Bologncse
vom heimischen Kch & Wildschwcin

auf Bandnudeln mit Knoblauahschaum

und gchobcltcm Farmcsan
18,90

6csc}1mortcs Wild~Ragout
mit Frcisclbccrcn, gcbratcncn Filzen,

APFcLRotkraut und schwibischen E)uttcrspétzlc
27,80



VON JUNGEN KALBERN

Gcﬁjn’ccs Kalbschnitzcl ,(ordon Blcu“

mit hausgcmachtcn Mandcﬂcrokcttcn
29,60

Wiener Schnitzc[ vom K alb in Butter gcbratcn

mit Pommes [rites und Preiselbeeren
28,40

(Gebratene K albsmedaillons
auf K irbis-Rahmnudeln mit Kurbisgcmiisc
und karamellisierten Kilrbiskcrncn

29,80

AUS SUSS UND SALZWASSER

Filcts von der Schwarzwélclcr chcnbogcn{:orc”c
in Mandclbuttcrgebackcn
mit Salzkartoﬁ:cln vom heimischen PBauer

24,80

v C/n.scrc [Forellen wachsen in der Fischzucht Praunin Haftcr[;ac/r auf

(Gebratenes [Filet vom Kabcﬁau
auf cremigem APFCI—SPitzkraut mit SPcck—Zwicbclcrumblc

und gcbackcncn Kartmq:clrc’isti
27,80



DAS BESTE VOM WEIDERIND

Schwibischer Rostbraten vom Orfgina[ Black Aberdeen Rind mit

gcbrﬁuntcn Zwicbc[n und l'lausgcmacl':tcn Buttcrspétzlc
30,40

Pfeffersteak ,,Excc“cnt“ vom [Filetstiick
mit einer kastlichen Sahnecreme, grinen Bohnen

und herzhaften Bratkartogdn

45,60

Gcbratcncs Kilckcnstcak ,,Strinclbcrg“
mit Zwicbc[—ﬁcmc—Krustc auf 5Pcck—50hncn
mit gcbackcncn Kartoﬁ:cl—_rhymianwﬁrf:cl

52,00

Kindcrf:ilctspitzcn in einer Sauce aus Rahm und Calvados,
Champignons, haue»gcmachtc Spétzlc
und glasicrtcm ]"‘lcrbstgcm[lsc
37,30



VEGETARISCHE EMPFEHLUNG

/ weierei vom Giriinkern
Crcmigcs Risotto und gcbackcnc Fala{:cl

mit glasicrtcm Gcmﬁsc und Farmcsanspéncn

18,70 ~ auch vegan méghch!

Rahm-Bandnudeln mit K urbisgemiise,
karamellisierten Ki]rbiskcmcn & Kcmél und gcl’robcltcm Farmcsan
18,50

Crcmigc Rosmarin-Folenta
mit Ofcnki)rbis und f)io—-Wac[‘rtclci von Marc Baur

18,80



SUSSES FINALE

Gemischtes Fis
[ rdbeere, Vanille, Schokoladc und Sahne
6,80

Trilogie von SiiBem
l"'lausgcmachte Cremé Brﬁlc’e
Handgcrilhrtcs 5cho|<o]adcnmousse

und Vanilleeis mit karamellisierten K iirbiskernen

10,80

Hausgcmachtc Cremé Brﬁléc
mit Kohrzuckcr abgcﬁémmt, dazu Orangcn{:ilcts
7,80

[ rfrischendes Sorbet von der Zitrone
mit Charc]onnay~5cl<t aus der Scktkc"crci Schnamccr
7,20

Mﬁ]ﬂ]cnbcchcr
Walnuss- und Schokoladen-[ is mit
einem kréftigcn Schuss Fiediksr und Sahne

9,70

Crcmigcs Vanilleeis mit heiBen |Himbeeren und Sahne
8,60

Lauwarmcs E_sprcssosijppchcn
mit Amaretto, Vanilleeis, Sahne und Amarettini
8,50

Karamc“isicrtcr Kaiscrschmarrn

mit Apfclspaltcn und APFclmus
14,20



