HERZ LICHWILLKOMMENIM LANDHOTEL

Fxcrondorper MUHC

UNSERE AFERITIFEMPFERLUNG:

Sckt Variation o, ] 6,00
Apcrol, Cassis, Holundcr oder FCCI‘IC

Char&onnag Sck’c o,1 | 5,50
Alkohol{:rcicr Sckt O, 1 | 5,50
Prisecco Rosenzauber A]kol’rolf:rci

Manumcaktur Jérg Gcigcr 0,2 ] 9,50
Fils vom [~ ass o,f ] 2,40
Campari Orangc/ﬁoda 4l 6,90
Shcrry mcdiUm/Jrg 5 5,20
Martini Bianco oder Kosso 5 cl 5,50
Fortwcin, rot / weiB 5 cl 5,50

FCmOCl 4 Cl 5150



LOFTFEL FOUR LOFTFEL DELIKAT

Schwabisches chttagssﬁloplc

mit Maultésch, Flédlc, Grichl'dBc[—)cn und backcrbscn
7,50

Klare Ochscnschwanzsuppc
mit altem SI—lcrrg und Kﬁscgcbéck
8,50

TomatcncrcmcsuPPc ,(Gordon Gin®
mit Sahnehaube und \Weisbrotcroutons
7,50

CrcmcsuPPc von Frﬁ['llingskréutcrn
mit siiB~sauer cingclcgtcn Radieschen
8,50

KLEINE KOSTLICHKEITEN VORHER

Stcinbackopcnbrot mit Buttcr,
Schnittlauch und kcrnig frischen Radieschen

6,40

Black Tigcr Gamclcn in K rauterschaum

auf einem bunten Salatarrangcmcnt

mit Mﬁch-—Drcssing, Stcinof'cnbagucttc
17,80

Sechs fir Sie in wiirziger K rautersahne zubereitete

Wcinbcrgschncckcn mit frisch gcbackcncm Bauernbrot
13,20



Wildkrﬁuter Fanna (Cotta mit griinem Spargcl,
Sesam und StcinoFcnbagucttc
14,80

SALATLE

Verschiedene Blattsalatc mit Mﬁhlendrcssing
4,80

Bunt gcmisc[‘ltcr Salattc“cr
mit marktfrischen Rohkost- und Blattsalaten
an Muhlcndrcssing und hausgemachtem K artoffelsalat
750

(roBe Fitncss—-salatkomposition
diverse Blatt- und Kohkostsalatc nach Saison
mit feinem ]"‘lonig—-San—-Drcssing, haUSgcmachtcm Kartochlsalat,
gerostete Kcmc und Croutons
Stcinmccnbagucttc

13,50
(henieben Sie dazu:
Gcbratcnc Mcdai"ons von der Futcnbrust 6,50
Gcbackcnc Grﬁnkcrmcalalccl 6,50
Zicgcnl{ésc und karamellisierte \Walniisse 6,50

Tranchcn vom rosa gcbratcncn Rindcrr‘ﬁckcn 14,00



KULINARISCHE STREIFZUGE. DURCH SCHWABEN

Schnitzel vom Jungschwcinrﬂckcn
mit Krﬁutcrpanadc in der Pfanne ausgcbackcn

dazu Pommes ]:ritcs
19,60

Streifen von zarter Rinderleber mit Apmcclspaltcn

in saurer Rahmtunke und Kar‘to{;[:clpijrcc
21,80

Schwabischer Sauerbraten vom \Weiderind
mit APFcLRotkraut und gcbratcncn Scrvicttcnknédclschcibcn

22,50

Gcbratcnc Mcclai”ons von der Futcnbrust
auf Kal'lmspinat mit mariniertem [Jirtenksse
und gcbackcncn Kartogclkrap{:cn

24,50

]"‘laUsgcmachtc Wi]d-—Bologncse
vom heimischen Reh & Wildschwcin
auf bandnudcln mit Knoblauchschaum

und gchobcltem Farmcsan
18,90

DIE. TRADITION: 1,2 ansPrigcs Hahnchen 11,90

mit Pommes [rites 14,90

Wartezeit mindestens 20 Minuten - Frisc!ﬁegarantie



VON JUNGEN KALBERN

Gcﬁjn’ccs Kalbschni’czcl ,(ordon Blcu“

mit hausgcmachtcn Mandcﬂcrokcttcn
29,60

Wiener 5c[~mitzc[ vom K alb in Butter gcbratcn

mit Pommes [rites und Preiselbeeren
28,40

Zartcs Kalbstcak natur gcbratcn mit Kr’éutcrbuttcr

und Salatschiisscl mit marktfrischen Blatt— und Rohkostsalatcn
27,80



DAS BESTE VOM WEIDERIND

Schwabischer Rostbraten vom Original Black Aberdeen Rind mit

gcbrﬁuntcn Zwicbcln und l'xausgcmacl':tcn Buttcrspétzlc
30,40

Pfeffersteak [ xcellent® vom ]:i letstiick
mit einer kostlichen Sahnecreme auf grinem 5Pargcl

mit gcbackcncn Kartoﬁcc"<raPFcn
45,60

Rinc[crﬁ]ctspitzcn in einer Sauce aus Ka[‘lm und Calvados,
Champignons, [—xausgcmachtc Spétzlc
und glasicrtcm Frﬁhlingsgcmﬁsc
37,30

Rostbraten vom Original Black Aberdeen Rind ,,Zigcuncr Arte
in einer Pi‘cantcn Sauce aus Faprika, Zwicbcln und E_ssiggurkcn
mit herzhaften Réstkartogcln
32,00



AUS SUSS UND SALZWASSER

Filets von der Schwarzwalder chcnboganorc“c
in Mandclbut’ccr gcbaclccn

mit Salzkartoffeln vom heimischen Pauer
24,80

v (Insere [ orellen wachsen in der /:isc/;zucﬁt Praun in [Haiterbach auf

(Gebratenes [Filet vom Zander auf griinem SPargcl

mit haUSgcmacI‘ltem E)’érlauah-KartoFFclPiircc
27,80

VEGETARISCHE EMFFEHLUNG

Pfannenfrische schwabische Bérlauah-—Késcspétzlc

mit gcbr’éuntcn Z wiebeln und dreierlei marinierte Kohkostsalatc
17,80

Mit Dinkclbologncsc gc{:ﬁ“tc K ohlrabi

auf blattspinat mit Farmcsansp'éncn
~auch vegan méglich-

18,80

7 weierlei vom Giriinkern
Crcmigcs Risotto und gcbackcnc Falafel
mit glasicrtcm Frﬂhlingsgcmilsc und Farmcsanspéincn
~auch vegan mc'iglich—
18,80



SUSSES TINALE

Gemischtes Fis
[ rdbeere, Vanille, Scho‘coladc und Sahne
6,80

T rilogie von Siibem
Handgcrﬁhrtcs Schokoladenmoussc

Vanillccrcmc
/itronensorbet

10,80

Hausgcmachtc Zitroncngras—-ranna Cotta
an einem Kagout aus [Jimbeeren

7,80

E drischendes Sorbet von der Zitrone
mit Charc]onna3~5cl<t aus der Scktkcucrci Schnamccr
7,20

Mﬁh]cnbcchcr
Walhuss- und Schokoladen-[ is mit
einem krémctigcn Schuss Eicrlikér und Sahne

9,70

Crcmigcs Vanilleeis mit heiBen [Himbeeren und Sahne
8,60

| .auwarmes F_sPrcssosi]PPchcn
mit Amaretto, Vanilleeis, Sahne und Amarettini
8,350

Hausgcmaclwtcr karamellisierter K aiserschmarm
mit glasicrtcn APFclsPa]tcn und APFclmus
14,20



