HERZ LICHWILLKOMMENIM LANDHOTEL

Fxcrondorper MUHC

UNSERE AFERITIFEMPFERLUNG:

Sekt Variation o,1 | 6,00
APcrol, Cassis, Holundcr oder FCCI‘IC

Chardonnay Sck’c 0,1 | 5,50
Alkohol{:rcicrﬁckt 0,1 | 5,50
Prisecco Rosenzauber Alkol'lolf:rci

Manufaktur Jarg Gcigcr 0,21 9,50
Fils vom Fass 0,1 | 2,40
Campari Orangc/ﬁoda 4l 6,90
Shcrry mcdiUm/drg 5l 5,20
Martini Bianco oder Kosso 5 cl 5,50
Fortwcin, rot / weiB 5 cl 5,50

FCmOCl 4 Cl 5150



LOFTEL FUR LOFTEL DELIKAT

Schwibisches chttagssﬁpplc

mit Maultaschle, Fladle, GriesklsBchen und Backerbsen
7,50

Klarc Ochscnschwanzsuplpc

mit altem Shcrry und Késcgcbéck
8,50

Schwarzwé]c]cr Spcckknédcl
in krémctigcr Rinderbriihe
7,50

Kahmsﬁppchcn vom [Hokkaido-K iirbis

mit gerdsteten Kcmcn und Kcrnél
8,50

KLEINE KOSTLICHKEITEN VORHER

Wi)rz.igcs APFCI-Gricbcnschmalz

auf hausgcmachtcm Stcinomccnbrot
5,80

Black Tigcr Garnelenin K rauterschaum

auf einem bunten Sa]atarrangcmcnt

mit Mﬂh]cn—Drcssing, 5tcino{:cnbagucttc

17,80



(Gebackene Kﬂrbis-Quic[':c an mariniertem [Feldsalat

mit Honig—San-Drcssing und gerosteten K iirbiskernen
14,80

Sechs fiirr Sie in wilrziger K rautersahne zubereitete
Wcinbcrgschncc]&cn mit frisch gebackcncm Bauermnbrot

1%,20

SALATE

Verschiedene Plattsalate mit Mﬁhlcndrcssing

4,80

Bunt gcmischtcr Salattc“cr
mit marktfrischen R ohkost- und Plattsalaten
an Muhlcndrcssingund hausgcmachtcm K artoffelsalat
750

Marinierter Fcldsalat an Frcisclbccrdrcssing

mit haUSgcmachtcm Kch-—Sahinkcn und gerostetem Prot
14,50



KULINARISCHE. STREIFZUGE. DURCH SCHWABEN

Schnitzel vom Jungschwcinrﬂckcn
mit Krﬁutcrpanadc in der Pfanne ausgcbackcn

dazu Pommes ]:ritcs
19,60

Streifen von zarter Rinderleber mit Apmcclspaltcn

in saurer Rahmtunke und Kar‘tomcpclpijrcc
22,80

Schwabischer Sauerbraten vom \Weiderind

mit APmchKotkraut und gcbratcncn Scrvicttcnknédclschcibcn
24,50

Waidmann's Lcibgcricht
Schwabische | insen aus Baisingcn
mit Wildwurst aus heimischer Jagd

und Buttcrsp’étzlc
21,80

Gcbratcnc Mcdaiﬂons von der Futcnbrust

auf Kﬁrbisgcmusc mit gcbackcncn Kartogclkrapfcn
24,50

Hausgcmachtc Wild~50[ogncsc
vom heimischen Wild
auf Bandnudeln mit K noblauchschaum

und gchobc]tcm Farmcsan
19,80



DIE. TRADITION: 1,72 knusPrigcs Hﬁhnchcn 11,90

mit Pommes [Frites 14,90

Wartezeit mindestens 20 Minuten - Frisc!’]egarantic

VON JUNGEN KALBERN

Gcﬁ]"tcs Kalbsc['mitzcl ,,Cordon Blcu“

mit I’lausgcmachtcn Mandclkrokcttcn
29,60

Wiener 5chnitzcl vom K alb in Putter gcbratcn

mit Pommes ["rites und Frcisclbccrcn

28,40

Mcclai"ons von der Kalbshﬁﬁc auf Ki)rbis~Rahmnudcln

mit karamellisierten K tirbiskernen und Kemsl
27,80



DAS BESTE VOM WEIDERIND

5Chwébischcr Rostbratcn vom Original b[aclc Abcrdccn Rind

mit zweierei /wiebeln und hausgcmachtcn Euttcrspétzlc
30,80

Filctstcak ,F xcellent“von der deutschen f:éirsc
mit einer késtlichen Sahnecreme an wildem Brokkoli

mit gebackcncn Kartofmcclkrap{:cn
45,60

Rindcrﬁ]ctspitzcn in einer Sauce aus Ka[‘lm und Calvados,
Champignons, glasicrtcn Karottcn
und haue-gcmachtc Sp’étzlc
37,30

Rostbraten vom Original Black Aberdeen Rind ,,Zigcuncr Arte

in einer Pikantcn Sauce aus Faprika, / wiebeln und Essiggurkcn
mit herzhaften Rc‘istkartogcln
32,80



AUS SUSS UND SALZWASSER

Filets von der Schwarzwalder chcnboganorc“c
in Mandclbuttcrgcbackcn

mit Salzkartoffeln vom heimischen Pauer
24,80

v L]nsere [Forellen wachsen in der /:;bcbzucﬁt Braun n f‘]’af'tcrbacﬁ auf

(Gebratenes [Filet vom Saibling an Zitronen-Putter-Sauce
auf Filz—-FcrlgrauPcnrisotto mit wildem Brokkoli
27,80

VEGE TARISCHE EMPFFEHLUNG

]:'Fanncnfrisclﬂc schwabische Kréutcr~KéscsP'étz|c

mit gebr’éuntcn Zwicbcln und dreiedei marinierte Rohkostsalatc
17,80

Ki]rbis—-Rahmnudcln mit Zicgcn{:rischkésc aus \Weil im Schc’inbuah,
wildem Broldcoli und gerosteten K urbiskernen

18,80

Crcmigcs ]}ilz—FcrlgrauPcnrisotto
mit gcbratcncr | swenmzhne (Filz)
und Krcsscpcsto

— auch vegan méjg[ich~

19,80



SUSSES FINALE

Gemischtes Fis
[ rdbeere, Vanille, Schokoladc und Sahne
6,80

Trilogie von SiiBem
Handgcri]hrtcs Mousse von der dunklen Schokoladc
Nusskuchen
Birnen-| ngwcr—Sorbct
10,80

Hausgcmachtc Creme Brﬁ]éc
mit Kohrzuckcr abgcﬁémmt, dazu Orangcn{:ilcts
7,80

F rfrischendes Sorbet von Bime und ]ngwcr
mit Charc]onnay~5cl<t aus der Scktkc"crci Schnamccr
7,20

Mﬁ]ﬂ]cnbcchcr
Walnuss- und Schokoladen-[ is mit
einem kréftigcn Schuss Fiediksr und Sahne

9,70

Crcmigcs Vanilleeis mit heiBen |Himbeeren und Sahne
8,60

Lauwarmcs E_sprcssosijppchcn
mit Amaretto, Vanilleeis, Sahne und Amarettini
8,50

Hausgcmaclwtcr karamellisierter K aiserschmarm
mit glasicrtcn Apfclspaltcn und APFclmus
14,20



