HERZ LICHWILLKOMMENIM LANDHOTEL

Fxcrondorper MUHC

UNSERE AFERITIFEMPFERLUNG:

Sekt Variation o,1 | 6,00
APcrol, Cassis, Holundcr oder FCCI‘IC

Chardonnay Sck’c 0,1 | 5,50
Alkohol{:rcicrﬁckt 0,1 | 5,50
Prisecco Rosenzauber Alkol'lolf:rci

Manufaktur Jarg Gcigcr 0,21 9,50
Fils vom Fass 0,1 | 2,40
Campari Orangc/ﬁoda 4l 6,90
Shcrry mcdiUm/drg 5l 5,20
Martini Bianco oder Kosso 5 cl 5,50
Fortwcin, rot / weiB 5 cl 5,50

FCmOCl 4 Cl 5150



LOFTEL FUR LOFTEL DELIKAT

Sclﬁwébischcs f:csttagssilpplc

mit Maultaschle, Fladle, GriesklsBchen und Backerbsen
7,50

Kla re OCI‘ISCI’\SCI’IWanZSUPPC

mit altem Shcrry und K'éscgebéck
8,30

Schwarzwé]c]cr Spcckknédcl
in krémctigcr Rinderbriihe
7,50

TomatcncrcmcsuPPc ,(Gordon (Gin®

mit Sahnehaube und \Weisbrotcroutons
7,80

CrcmcsuPPc von Frﬂhlingskr’éutcm

mit siiB~-sauer cingclcgtcn Radieschen
8,50

KLEINE KOSTLICHKEITEN VORHER

Steinbackofenbrot mit gcbréiu nter Putter,
Schnittlauch und kcrnig frischen Radieschen

6,80



Black Tigcr Gamclcn in Kréutcrschaum

auf einem bunten Salatarrangcmcnt

mit Mi]ch—-Drcssing, StcinoFcnbagucttc
17,80

Sechs fiirr Sie in wilrziger K rautersahne zubereitete

Wcinbcrgschncckcn mit frisch gcbackcncm f)aucrnbrot
13,20

SALATE

Verschiedene 5lattsalatc mit Mﬁhlcndrcssing

4,80

Punt gcmischtcr Salattcllcr
mit marktfrischen R ohkost- und Plattsalaten
an Mﬁhlcndrcssing und haUSgcmachtcm Kartogclsalat
7,90

Marinierte Scheiben vom R'éuchcrlachs an Di"—Gurkcnragout,
Z_itroncn-Crcmc ]:raicl—\c und Stcinofcnbagucttc

14,80



KULINARISCHE. STREIFZUGE. DURCH SCHWABEN

Schnitzel vom Jungschwcinrﬂckcn
mit Kréutcrpanadc in der Pfanne ausgcbackcn

dazu Pommes ]:ritcs
19,60

Streifen von zarter Rinderleber mit Apmcclspaltcn

in saurer Rahmtunke und KartoFFcIPi]rcc
22,80

Schwiabischer Sauerbraten vom \Weiderind

mit APFcLKotkraut und gebratcncn 5crvicttcnl<néclclsc[1cibcn
24,50

Gcbratcnc Mcdaillons von der Futcnbrust

auf Tomatcn~5parchGcmﬁsc mit gcbackcncn Folcnta—-Talcrn
24,50

GcFﬁ”tcs 5chnitzcl ,Cordon Blcu“

mit hauagcmachtcn Mandclkrokcttcn
29,60

D]E TRAD]T]ON 1/2 knusprigcs Héhnchcn 11,90

mit Pommes [rites 14,90

Wartezeit mindestens 20 Minuten - Frisc!ﬁegarantie



Fanicrtcs Kotclctt vom schwabischen Landschwcin
an Honig~5¢nF~Dip mit Kartoﬁ:cl-«]indivicmSalat

21,50

Hausgcmachtc Wild~50[ogncsc
vom heimischen \Wild
auf E)anclnuclcln mit Knoblaue[‘\scl'raUm

und gc[‘robcltcm Farmcsan
19,80

Cordon Elcu vom Rothirsch
Mit Schwarzwalder Schinken und Blauschimmc”(ésc gcﬁﬁnt,
dazu Preiselbeeren und gcbackcnc Kartogclkrapmccn

32,80

VON JUNGEN KALBERN

Wiener 5chnitzcl vom K alb in Putter gcbratcn

mit Fommcs ]:ritcs und Frcisclbccrcn
28,40

Kalbsgcschnctzcltcs in leichter Kréutcrrahm

mit Puttererbsen und gcbackcncn Kartogcl—REisti
28,40



DAS BESTE VOM WEIDERIND

5Chwébischcr Rostbratcn vom Original b[aclc Abcrdccn Rind

mit zweierei /wiebeln und hausgcmachtcn Euttcrspétzlc
30,80

Filctstcak ,F xcellent“von der deutschen f:éirsc
mit einer kastlichen Sahnecreme an Ratatouiucgcmﬁsc

mit gebackcncn Kartofmcclkrap{:cn
45,60

Rindcrﬁ]ctspitzcn in einer Sauce aus Ka[‘lm und Calvados,
Champignons, glasicrtcn Karottcn
und haue.gcmachtc Spétzlc
37,30

Rostbraten vom Original Black Aberdeen Rind ,,Zigcuncr Arte
in einer Pikantcn Sauce aus Faprika, / wiebeln und Essiggurkcn
mit Fommcs ]:ritcs

52,80



AUS SUSS UND SALZWASSER

Filets von der Schwarzwalder chcnboganorc“c
in Mandclbuttcrgcbackcn

mit Salzkartoffeln vom heimischen Pauer
24,80

v L]nsere [Forellen wachsen in der /:;bcbzucﬁt Braun n f‘]’af'tcrbacﬁ auf

(Gebratenes [Filet vom Z ander auf Bandnudeln mit Spargclgcmﬁsc

und einer Sauac aus Crcmc Fraiche und Kirschtomaten
27,80

VEGE TARISCHE EMPFFEHLUNG

]:'Fanncnfrisclﬂc schwiabische Bérlauc[%KéscsPétzlc

mit gebr’éuntcn Zwicbcln und dreiedei marinierte Rohkostsalatc
17,80

(Gebratene Polenta-T aler auf Ratatouille-(Gemiise
mit Zicgcnfrischk'ésc und Frﬂhlingskréutcrn

18,80

Banc]nudcln in einer Sauce aus Crcmc ]:raichc und Kirschtomatcn

mit Spargclgcmiisc und gerosteten Cashcwkcrncn
18,80



SUSSES TINALE

Gemischtes Fis
[ rdbeere, Vanille, Scho‘coladc und Sahne
6,80

T rilogie von Siibem
Handgerﬁhrtes Mousse von dunkler Schokoladc
Creme Brﬁléc
Birmen-Minz-Sorbet

10,80

Hausgcmachtc Creme Brﬁ]éc
mit Rohrzucker abgcﬁémmt, dazu Birncn~]ngwcr~Ragout
7,80

F rfrischendes Sorbet von Birne und Minze
mit Charc]onnay~5cl<t aus der Scktkc"crci Schnamccr
7,20

Mﬁ]ﬂ]cnbcchcr
Walnuss- und Schokoladen-[ is mit
einem krémctigcn Schuss Eicrlikﬁr und Sahne

9,70

Crcmigcs Vanilleeis mit heiBen |Himbeeren und Sahne
8,60

| .auwarmes E_sPrcssosi]PPchcn
mit Amaretto, Vanilleeis, Sahne und Amarettini
8,350

Hausgcmaclwtcr karamellisierter K aiserschmarm
mit glasicrtcn APFclsPa]tcn und APFclmus
14,20



