HERZ LICHWILLKOMMENIM LANDHOTEL

Fxcrondorper MUHC

UNSERE AFERITIFEMPFERLUNG:

Chardonnay Sekt mit ... o,1 | 6,00
APcrol, Cassis, Holundcr oder FCCI‘IC

Chardonnay Sck’c 0,1 | 5,50
Alkohol{:rcicrﬁckt 0,1 | 5,50
Prisecco Rosenzauber Alkol'lolf:rci

Manufaktur Jarg Gcigcr 0,21 9,50
Fils vom Fass 0,1 | 2,40
Campari Orangc/ﬁoda 4l 6,90
Shcrry mcdiUm/drg 5l 5,20
Martini Bianco oder Kosso 5 cl 5,50
Fortwcin, rot / weiB 5 cl 5,50
Pernod 4l 5,50
Hugo 0,25 | 8,90
|illet Wlld Bcrry 0,25 l 8,90
Apcrolspritz 0,25 l 8,90
Sanbitter alkoholfrei mit 4] 6,90

Orangc oder Maracuja



LOFTEL FUR LOFTEL DELIKAT

Sclﬁwébischcs f:csttagssilpplc

mit Maultaschle, Fladle, GriesklsBchen und Backerbsen
7,50

Kla re OCI‘ISCI’\SCI’IWanZSUPPC

mit altem Shcrry und K'éscgebéck
8,30

TomatcncrcmcsuPPc ,(Gordon Gin®
mit Sahnehaube und \Weisbrotcroutons
7,80

Rahmsﬁppchcn von chhcpcrlingcn
mit K rautern und Sahnehaube

8,50

KLEINE KOSTLICHKEITEN VORHER

Steinbackofenbrot mit gcbréUntcr Butter,
Schnittlauch und kcrnig frischen Radieschen

6,80

Black Tigcr Garnelenin K rauterschaum

auf einem bunten Sa]atarrangcmcnt

mit Mﬂh]cn—Drcssing, 5tcino{:cnbagucttc

17,80



Sechs fiir Sie in wilrziger K rsutersahne zubereitete

Wcinbcrgschncckcn mit frisch gcbaclccncm Bauernbrot
135,20

SALATLE

Verschiedene Blattsalatc mit Mi]hlendrcssing
4,80

Bunt gcmisc[‘ltcr Salattc“cr
mit marktfrischen R ohkost- und Blattsalaten
an Muhlcndrcssing und hausgemachtem K artoffelsalat
750

(roBe Fitncss—-salatkomposition
diverse Blatt- und Rohkostsalatc nach Saison
mit feinem Joghurer’éutcr—-Drcssi ng,
hausgcmachtcm Kar‘toﬁ:clsalat, gerostete Kcmc

und Croutons, dazu 5tcino¥cnbagucttc
16,00

(GenieBen Sie zur groben [Fitness- 5alat‘<omposition dazu:

(Gebratene Mcdai"ons von der Futcnbrust 8,00
Gcbratcnc Black Tigcr Garnclcn 11,00
Zicgcnl{ésc und gcbratcnc Champignons 7,00

T ranchen vom rosa gcbratcncn Rinderriicken 14,00



Wourstsalat nach Miichart

mit 5chin|<cnwurst, Emmcntalcr, E_ssiggurkcn, T omaten,
Radicschcn, Zwicbcln und Stcinomccnbrot

14,50

KULINARISCHE STREIFZUGE DURCH SCHWABEN

Sc]'mitzcl vom Jungsc['lwcinrilckcn
mit Krﬁutcrpanaclc in der Pfanne ausgcbackcn

dazu Pommes [Frites
19,60

Streifen von zarter Rindereber mit APFclsPaltcn

in saurer Rahmtunke und KartoFFclPﬁrcc
22,80

Schwiabischer Sauerbraten vom \Weiderind

mit APFcLKotkraut und gcbratcncn SCrvicttcnknéclclschcibcn
24,50

(aebratene Mcc]ai”ons von der Futcnbrust

auf Katatoui"c—Gchsc mit gcbackcncn Folcnta—Talcrn
24,50

Gefiilltes Schnitzel ,C ordon Bleu®

mit hausgcmachtcn Mandcﬂcro‘ccttcn
29,60



DIE. TRADITION: 1,72 knusprigcs Hahnchen 11,90

mit Pommes [rites 14,90

Wartezeit mindestens 20 Minuten - Frischegarantie

Hausgcmachtc Wild~50logncsc
vom heimischen \Wild

auf E)anclnuclcln mit Knoblaue[‘\scl'raUm

und gchobcltcm Farmcsan
19,80

Cordon Blcu vom Rothirsch

Mit Schwarzwéldcr Schinken und Blauschimmcu(ésc gcﬁﬁllt,

dazu Frcisclbccrcn und gcbackcnc Kartoﬁcclkrapmccn
32,80

AUS SUSS UND SALZWASSER

Filcts von der 5chwarzw'éldcr chcnbogcnforc“c
in Mandclbuttcrgcbackcn

mit Salzkartomcf:cln vom heimischen Pauer
24,80

\ 4 L]nscrc [Forellen wachsen in der /:/iscbzuc/ﬂ’ Braun in [Haiterbach auf

(Gebratenes ]:ilct vom / ander

auf Rahm-Bandnudeln mit sautierten chigcrlingcn
27,80



VON JUNGEN KALBERN

Wiener Schnitzel vom Kalb in Butter gcbratcn

mit Pommes [rites und Preiselbeeren

28,40

Kalbsgescl’mctzcltcs in leichter Kréutcrral':m

mit Puttererbsen und gcbackcncn Kartoﬁ:cl-Késti
28,40

Zartcs Kalbstcak natur gcbratcn mit Kr’éutcrbuttcr

und Salatschiisscl mit marktfrischen Blatt— und Rohkostsalatcn
27,80

DAS BESTE VOM WEIDERIND

Schwabischer Rostbraten vom Original Black Aberdeen Rind

mit zweierlei Z wiebeln und hausgcmachtcn Buttcrsp'étzlc
30,80

Filetsteak ,I xcellent® von der deutschen [Farse
mit einer kdstlichen Sahnecreme an Ratatoui”cgcmiisc

mit gcbackcncn Kartogclkraplccn
45,60



Rindcncilctspitzcn in einer Sauce aus Rahm und Calvados,
Champignons, glasicrtcn Karottcn
und hausgcmachtc 5Pé’1tzlc
37,30

Rostbraten vom Original Black Aberdeen Rind ,,Zigcuncr Art®
in einer Pi‘cantcn Sauce aus Faprﬂca, Zwicbcln und Essiggurkcn
mit Fommcs Fritcs

32,80

VEGETARISCHE EMPFEHLUNG

Pfannenfrische schwabische Kréutcr~Késcsp'étzlc

mit gcbr’éuntcn Z/ wiebeln und dreierlei marinierte Kohkostsalatc
17,80

(Gebratene Folcnta:ralcr auf Ratatoui“c—-Gcmﬁsc
mit Zicgcnfrischkésc und Frﬂhlingskréutcrn

18,80

Rahm-Bandnudeln mit sautierten Flcigcﬂingcn

mit gchobc]tcm Farmcsan und KrcsscPcsto
19,50



SUSSES TINALE

Gemischtes Fis
[ rdbeere, Vanille, Scho‘coladc und Sahne
6,80

T rilogie von Siibem
Handgerﬁhrtes Mousse von dunkler Schokoladc
Creme Brﬁléc
E_rclbccrsorbct
10,80

Hausgcmachtc |imetten Panna Cotta
mit marinierten [ _rdbeeren
7,80

[ frischendes Sorbetvon der F rdbeere
mit Charc]onnay~5cl<t aus der Scktkc"crci Schnamccr
7,20

Mﬁ]ﬂ]cnbcchcr
Walnuss- und Schokoladen-[ is mit
einem krémctigcn Schuss Eicrlikﬁr und Sahne

9,70

Crcmigcs Vanilleeis mit heiBen |Himbeeren und Sahne
8,60

| .auwarmes E_sPrcssosi]PPchcn
mit Amaretto, Vanilleeis, Sahne und Amarettini
8,350

Hausgcmaclwtcr karamellisierter K aiserschmarm
mit glasicrtcn APFclsPa]tcn und APFclmus
14,20



