HERZ LICHWILLKOMMENIM LANDHOTEL

Fxcrondorper MUHC

UNSERE AFERITIFEMPFERLUNG:

Sekt Variation o,1 | 6,00
APcrol, Cassis, Holundcr oder FCCI‘IC

Chardonnay Sck’c 0,1 | 5,50
Alkohol{:rcicrﬁckt 0,1 | 5,50
Prisecco Rosenzauber Alkol'lolf:rci

Manufaktur Jarg Gcigcr 0,21 9,50
Fils vom Fass 0,1 | 2,40
Campari Orangc/ﬁoda 4l 6,90
Shcrry mcdiUm/drg 5l 5,20
Martini Bianco oder Kosso 5 cl 5,50
Fortwcin, rot / weiB 5 cl 5,50

FCmOCl 4 Cl 5150



LOFTFEL FOUR LOFTFEL DELIKAT

Schwibisches chttagssﬁpplc

mit Maultaschle, Flédlc, GiriesklsRchen und Backcrbscn
7,50

Klare Ochscnschwanzsuppc
mit altem Shcrrg und Kﬁscgcbéck
8,50

Ka[‘rmsﬁPPCI‘lcn vom Kﬁrbis
unter der Sahnc[':aubc mit karamellisierten K urbiskernen
und Kilrbiskcrnél

8,20

CrcmcsuPPc von der Marone

unter der Sahnehaube mit Zimtcroutons
8,50

KLEINE KOSTLICHKEITEN VORHER

Wﬁrzigcs APFcLGricbcnschmalz

auf hausgcmachtcm Stcinomccnbrot
5,80

Black Tigcr Garnelen in K rauterschaum

auf einem bunten Sa]atarrangcmcnt

mit Mﬂh]cn—Drcssing, 5tcino{:cnbagucttc

17,80



Sechs fiir Sie in wilrziger K rsutersahne zubereitete

Wcinbcrgschncckcn mit frisch gcbaclccncm Bauernbrot
135,20

K aramellisierter Zicgcmcrischkésc
-aus Weil im Schonbuch-
mit Kosmarinhonig auf Omccnki]rbis mit fermentierten Walnﬁsscn,

dazu 5tcino{:cnbagucttc
14,50

SALATE

Verschiedene Plattsalate mit Mﬁhlcndrcssing

4,80

Bunt gcmischtcr Salattc“cr
mit marktfrischen R ohkost- und Plattsalaten
an Muhlcndrcssingund hausgcmachtcm K artoffelsalat
750

Marinierter Fcldsalat an E_ssig—-@] \/inaigrcttc
mit gerosteten K ermen und Weisbrotcroutons
7,50



KULINARISCHE. STREIFZUGE. DURCH SCHWABEN

Schnitzel vom Jungschwcinrtlckcn
mit Kréutcrpanadc in der Pfanne ausgcbackcn

dazu Pommes [rites

19,60

Strchccn von zarter Kinclcrlcbcr mit APFclspaltcn

in saurer Rahmtunke und KartoFFcIPi]rcc
21,80

Schwiabischer Sauerbraten vom \Weiderind

mit APFcLKotkraut und gcbratcncn Scrvicttcnknéclclschcibcn
22,50

Gcbratcnc Mcdaiﬂons von der Futcnbrust

auf KUrbisragout mit cremiger Rosmarin-Folenta
24,50

Hausgcmachtc Wild-—ﬁologncsc
vom heimischen Reh & Wﬂdschwcin
auf Bandnudeln mit Knoblauahschaum

und gchobcltem Farmcsan
18,90

Gcschmortcs Wilc]—Ragout

mit Preiselbeeren, gcbratcncn Pilzen,

APFcLKotkraut und schwibischen Buttcrspétzlc

27,80



Gcbackcnc Génsckculc
an APFcl-Rotkraut mit Maronen und Kartomcfc“cnédcl
29,50

DIE. TRADITION: 1,72 knusprigcs Hahnchen 11,90

mit Pommes [rites 14,90

Wartezeit mindestens 20 Minuten - Frisc!‘]egarantic

VON JUNGEN KALBERN

Gefilltes K albschnitzel ,C ordon Blcu“

mit hausgcmachtcn Mandclkrolccttcn
29,60

Wiener Schnitzcl vom Kalb in Putter gcbratcn

mit Pommes [ rites und Frcisclbccrcn
28,40



DAS BESTE VOM WEIDERIND

Schwibischer Rostbraten vom Orfgina[ Black Aberdeen Rind mit

gebriunten Zwiebeln und hausgemachten Euttcrspétzlc
50,40

]:'chcrstcak ,,E_xcc"cnt“ vom [Filetstiick
mit einer kastlichen Sahnecreme, grinen Bohnen

und herzhaften Bratkartoﬁ:cln

45,60

(Gebratenes Riickensteak ,,Strindbcrg“
mit Zwicbcl—ﬁcmc—Krustc auf 5Pcck—50hncn
mit gcbackcncn KartoFFcl-—Thgmianwijr‘Fcl

32,00

Rindcrﬁ]ctspitzcn in einer Sauce aus Ka]'lm und Calvados,
Champignons, haue»gcmachtc Spétzlc
und glasicrtcm Wintcrgcmilsc
37,30



AUS SUSS UND SALZWASSER

Filets von der Schwarzwalder chcnboganorc“c
in Mandclbuttcrgcbackcn

mit Salzkartoffeln vom heimischen Pauer
24,80

v L]nsere [Forellen wachsen in der /:;bcbzucﬁt Braun n f‘]’af'tcrbacﬁ auf

(Gebratenes [Filet vom Kabcﬁau
auf cremigem APFCI-SPitzkraut mit Spcck~Zwicbclcrumblc

und gcbackcncn Kartoﬁ:elrésti
27,80

VEGE TARISCHE EMPFFEHLUNG

Ham«;gcmachtc Scmmclknédc] auf cremigem Fi'zragout
mit RéstzwicbcLKr’éuter-ToPPing

19,80

FcﬂgrauPcn-Risotto auf Rotc~f>cctc-Ragout
mit frittiertem 1Kucola und Thgmianschaum
~vegan-~

18,80

Crcmigc Rosmarin-Polenta
mit Ofenkiirbis und Bio-\Wachtelei von Marc Baur

18,80



SUSSES FINALE

Gemischtes Fis
[ rdbeere, Vanille, Schokoladc und Sahne
6,80

Trilogie von SiiBem
l"'lausgcmachte Cremé brﬁlée
Handgcrilhrtcs 5cho|<o]adcnmousse

und Vanilleeis mit karamellisierten K iirbiskernen

10,80

Hausgcmachtc Cremé Brﬁléc
mit Kohrzuckcr abgcﬁémmt, dazu Orangcn{:ilcts
7,80

[ rfrischendes Sorbet von der Zitrone
mit Charc]onnay~5cl<t aus der Scktkc"crci Schnamccr
7,20

Mﬁ]ﬂ]cnbcchcr
Walnuss- und Schokoladen-[ is mit
einem kréftigcn Schuss Fiediksr und Sahne

9,70

Crcmigcs Vanilleeis mit heiBen |Himbeeren und Sahne
8,60

Lauwarmcs E_sprcssosijppchcn
mit Amaretto, Vanilleeis, Sahne und Amarettini
8,50

Karamc“isicrtcr Kaiscrschmarrn

mit Apfclspaltcn und APFclmus
14,20



