HERZ LICHWILLKOMMENIM LANDHOTEL

Fxcrondorper MUHC

UNSERE AFERITIFEMPFERLUNG:

Sekt Variation o,1 | 6,00
APcrol, Cassis, Holundcr oder FCCI‘IC

Chardonnay Sck’c 0,1 | 5,50
Alkohol{:rcicrﬁckt 0,1 | 5,50
Prisecco Rosenzauber Alkol'lolf:rci

Manufaktur Jarg Gcigcr 0,21 9,50
Fils vom Fass 0,1 | 2,40
Campari Orangc/ﬁoda 4l 6,90
Shcrry mcdiUm/drg 5l 5,20
Martini Bianco odchosso 5 cl 5,50
Fortwcin, rot / weiB 5 cl 5,50

FCmOCl 4 Cl 5150



LOFTFEL FOUR LOFTFEL DELIKAT

Schwibisches chttagssﬁpplc

mit Maultaschle, Flédlc, GiriesklsRchen und Backcrbscn
7,50

Klare Ochscnschwanzsuppc
mit altem Shcrrg und Kﬁscgcbéck
8,50

TomatcnsuPPc ,,Gorc]on Gin“
mit Sahnehaube und Weisbrotcroutons
7,50

Rahmsﬂppc]ﬁcn von FmChCFcrlingcn

mit K rautern und Sahnehaube
8,50

KLEINE KOSTLICHKEITEN VORHER

Stcinbackopcnbrot mit Buttcr,
Schnittlauch und kcrnig frischen Radieschen

6,40

Black Tigcr Gamclcn in K rauterschaum

auf einem bunten 5alatarrangcmcnt

mit Mﬁch-—Drcssing, 5tcin01ccnbagucttc
17,80

Sechs fir Siein wilrziger K rautersahne zubereitete

Wcinbcrgschncckcn mit frisch gcbackcncm Bauernbrot
13,20



SALATLE

Verschiedene Blattsalate mit Mﬁhlcndrcssing
4,80

Bunt gcmischtcr Salatteller
mit marktfrischen R ohkost- und Blattsalaten
an Mﬁhlcndrcssing und haUSgcmac]'ltcm KartoFFc'salat
7,50

(roBe Fitncs&f}alatkomposi‘cion
diverse Blatt- und Rohkostsalate nach Saison
mit feinem Joghurt—Kréutcrdrcssing, hausgcmachtcm Kartomcpclsalat,
gerostete Kcmc und Croutons
Stcinomccnbagucttc

13,50
(GenieBen Sie dazu:
Gcbratenc Mcdai"ons von der Futcnbrust 6,50
Gcbackenc Grﬂnkcrnfala{:cl 6,50

Wurstsalat nach MiJchart
mit Schinkenwurst, K sse, Gurken, T omaten, Radieschen,
7/ wiebeln und Steinofenbrot

12,80



KULINARISCHE. STREIFZUGE. DURCH SCHWABEN

Schnitzel vom Jungschwcinrﬂckcn
mit Kréutcrpanadc in der Pfanne ausgcbackcn

dazu Pommes ]:ritcs
19,60

Streifen von zarter Rinderleber mit Apmcclspaltcn

in saurer Rahmtunke und KartoFFcIPi]rcc
21,80

Gcbratcnc Mcdaillons von der Futcnbrust

auf Tomatcn—Olivcnragout
mit gcbac‘(cncn KartomCFcl-KréutcrzWuchl

24,50

Hausgcmachtc Wild-—Bologncsc
von Reh & Wildschwein
auf Bandnudeln mit Knoblauahschaum

und gchobcltem Farmcsan
18,90

D]E TRAD]T]ON 1/2 knusprigcs Héhnchcn 11,90

mit Pommes [rites 14,90

Wartezeit mindestens 20 Minuten - Frisc!ﬂegarantie



VON JUNGEN KALBERN

Gcﬁ]“tcs Ka[bschnitzcl ,,Corclon Blcu“

mit I‘nausgcmachtcn Mandelkroketten
29,60

Wiener Schnitzc[ vom K alb in Butter gcbratcn

mit Fommcs Frites und Frcisclbccrcn

28,40

/artes Ka”:stcak natur gcbratcn mit Kréutcrbuttcr

und Salatschiisscl mit marktfrischen E)latt—- und Rohkostsalatcn
25,80

Gcbratcnc Ka|bsmcdai"ons
auf Ral‘xm~Bandnudcln mit frischen KréutchFhCFcrlingcn
29,80

AUS SUSS UND SALZWASSER

Filcts von der 5chwarzw’éldcr chcnboganorc”c
in Mandclbuttcrgcbackcn

mit Salzkartomcf:cln vom heimischen Pauer
24,80

v L]nscrc [Forellen wachsen in der /:/iscbzuc/ﬂ’ Braun in [Haiterbach auf

(Gebratenes ]:ilct von der Scho“c
auf Bandnudeln mit einer Sauce aus Creme [raiche,

Kirschtomaten und Saucrampfcr
24,80



DAS BESTE VOM WEIDERIND

Schwibischer Rostbraten vom Orfgina[ Black Aberdeen Rind mit

gcbrﬁuntcn Zwicbc[n und l'lausgcmacl':tcn Buttcrspétzlc
30,40

Pfeffersteak ,,Excc“cnt“ vom [Filetstiick
mit einer k&stlichen Sahnecreme, glasicrtcm 5ommcrgcmilsc

und herzhaften Bratkartogdn

45,60

]"‘lcrz]‘:a&cs [T ntrecéte mit Fettrand (5005)
mit hausgcmachtcr Kréutcrbuttcr, rotem Zwicbclchutncg
und K artoffel-Sellerierssti

41,80

Kindcrf:ilctspitzcn in einer Sauce aus Rahm und Calvados,
Champignons, haue»gcmachtc Spétzlc
und glasicrtem Sommcrgcmilsc
37,30



VEGETARISCHE EMPFEHLUNG

/ weierei vom Giriinkern
Crcmigcs Risotto und gcbackcnc Fala{:cl

mit glasicrtcm Gcmﬁsc und Farmcsanspéncn

18,70 ~ auch vegan méghch!

Rahm-Bandnudeln mit frischen Kréutcr—]){:igcrlingcn,

Kirscl’:tomatcn, Kuaola und gc]—lobcltcm Farmcsan
18,50

Pfifferli ng Grostl
mit gerosteten Kartomcpcln, Z_wicbcln,
chigcrlingcn und (Gemiise

18,80



SUSSES FINALE

Gemischtes Fis
[ rdbeere, Vanille, Schokoladc und Sahne
6,80

Trilogie von SiiBem
5cho‘<olac]en~Crumb|e mit Mancleln
]"‘]anclgerﬁhrtes weiBes 5cho‘<oladenmousse
und Kirschsorbet
10,80

Gebackener Kirschkuchen mit hausgcmachtcm Hafermilch-F is
und Hibiskus~Kirsc|15aucc
-Vegan-
11,80

I rfrischendes Sorbetvon der Sauerkirsche
mit Charclonnag—ﬁckt aus der Sektkellerei Schnaufer
7,20

MUchbcchcr
Walnuss- und Schokoladen-[ is mit
einem krémctigcn Schuss Eicrlikﬁr und Sahne

9,70

Crcmigcs Vanillccis mit heiBen [imbeeren und Sahnc
8,60

| auwarmes Esprcssosﬁﬂxhcn
mit Amaretto, Vanilleeis, Sahne und Amarettini
8,350

Karamc"isicrtcr K aiserschmarrn
mit APFclsPaltcn und APFclmus
14,20



