HERZ LICHWILLKOMMENIM LANDHOTEL

Fxcrondorper MUHC

UNSERE AFERITIFEMPFERLUNG:

Sckt Variation o, ] 6,00
Apcrol, Cassis, Holundcr oder FCCI‘IC

Char&onnag Sck’c o,1 | 5,50
Alkohol{:rcicr Sckt O, 1 | 5,50
Prisecco Rosenzauber A]kol’rolf:rci

Manumcaktur Jérg Gcigcr 0,2 ] 9,50
Fils vom [~ ass o,f ] 2,40
Campari Orangc/ﬁoda 4l 6,90
Shcrry mcdiUm/Jrg 5 5,20
Martini Bianco oder Kosso 5 cl 5,50
Fortwcin, rot / weiB 5 cl 5,50

FCmOCl 4 Cl 5150



LOFTFEL FOUR LOFTFEL DELIKAT

Schwabisches chttagssﬁloplc

mit Maultésch, Flédlc, Grichl'dBc[—)cn und backcrbscn
7,50

Klare Ochscnschwanzsuppc
mit altem SI—lcrrg und Kﬁscgcbéck
8,50

TomatcncrcmcsuPPc ,(Gordon Gin®
mit Sahnehaube und \Weisbrotcroutons
7,50

Rahmsﬁppchcn von chhcpcrlingcn
mit K rautern und Sahnehaube

8,50

KLEINE KOSTLICHKEITEN VORHER

Stcinbackopcnbrot mit Buttcr,
Schnittlauch und kcrnig frischen Radieschen

6,40

Black Tigcr Gamclcn in K rauterschaum

auf einem bunten Salatarrangcmcnt

mit Mﬁch-—Drcssing, Stcinof'cnbagucttc
17,80

Sechs fir Sie in wiirziger K rautersahne zubereitete

Wcinbcrgschncckcn mit frisch gcbackcncm Bauernbrot
13,20



SALATLE

Verschiedene Blattsalate mit Mﬁl‘:lcndrcssing
4,80

Bunt gcmiscl—\tcr Salatteller
mit marktfrischen R ohkost- und Blattsalaten
an Mﬁhlcndrcssing und haUSgcmac]'ltcm Kartoﬁ:clsalat
7,50

(roBe Fitncs&f}alatkemposi‘cion
diverse Blatt- und Rohkostsalate nach Saison
mit feinem Honig—San—Drcssing, hausgcmachtcm Kartogclsalat,
gerostete Kcmc und Croutons
Stcinomccnbagucttc
13,50

(GenieBen Sie zur [Titness- Salatkomposition dazu:
Gcbratenc Mcdai"ons von der Futcnbrust 6,50
Gcbackenc Grﬂnkcrnfala{:cl 6,50
Zicgcnl(aisc und karamellisierte Walniissc 6,50

T ranchen vom rosa 5cbratcncn Rinderriicken 14,00

Wurstsalat nach Michnart
mit Schinkenwurst, Kase, Gurken, T omaten, Radieschen,
/ wiebeln und Steinofenbrot

13,80



KULINARISCHE. STREIFZUGE. DURCH SCHWABEN

Schnitzel vom Jungschwcinrﬂckcn
mit Krﬁutcrpanadc in der Pfanne ausgcbackcn

dazu Pommes [Frites

19,60

Streifen von zarter Rinderleber mit APFclsPaltcn

in saurer Rahmtunke und Kar‘to{;[:clpijrcc
22,80

Schwabischer Sauerbraten vom \Weiderind

mit APFcLRotkraut und gcbratcncn Scrvicttcnknédclschcibcn
24,50

C]cbratcnc Mcdai]lons von der Futcnbmst
auf Katatoui“c—-Gcmﬁsc mit gcrauchtcm FaPrikaschaUm
und gcbackcncn Kartogclkrap{:cn

24,50

]"‘laUsgcmachtc Wi]d-—Bologncse
vom heimischen Kch & Wildschwcin
auf bandnudcln mit Knoblauchschaum

und gchobcltcm Farmcsan
18,90

DIE. TRADITION: 1,2 ansPrigcs Hahnchen 11,90

mit Pommes [rites 14,90

Wartezeit mindestens 20 Minuten - Frisc!ﬁegarantie



VON JUNGEN KALBERN

Gcﬁjn’ccs Kalbschni’czcl ,(ordon Blcu“

mit I‘nausgcmachtcn Mandelkroketten
29,60

Wiener Schnitzel vom Kalb in Butter gcbratcn

mit Pommes [rites und Preiselbeeren
28,40

[ artes Kalbstcak natur gcbratcn mit Kréutcrbuttcr

und Salatschiisscl mit marktfrischen E)latt—- und Rohkostsalatcn
27,80



DAS BESTE VOM WEIDERIND

Schwabischer Rostbraten vom Original Black Aberdeen Rind mit

gcbrﬁuntcn Zwicbcln und l'xausgcmacl':tcn Buttcrspétzlc
30,40

Pfeffersteak [ xcellent® vom [Filetstiick

mit einer kostlichen Sahnecreme auf Katatouﬂlcgcmi]sc

mit gcbackcncn Kartoﬂcdkrapmccn
45,60

Rinc[crﬁ]ctspitzcn in einer Sauce aus Ka[‘lm und Calvados,
Champignons, [—xausgcmachtc Spétzlc
und glasicrtcm 5ommcrgcmﬁsc
37,30



AUS SUSS UND SALZWASSER

Filets von der Schwarzwalder chcnboganorc“c
in Mandclbuttcrgcbackcn

mit Salzkartoffeln vom heimischen Pauer
24,80

v L]nsere [Forellen wachsen in der /:;bchzucﬁt Braun n f‘]’af'tcrbacﬁ auf

(Gebratenes Filct vom / ander auf Katatoui“cgcmﬁsc

mit gcréuchcrtcn KartomCFcln
27,80

VEGE TARISCHE EMPFFEHLUNG

FFanncnfrisclﬂc schwabische KréutcrzKéscsP'étzlc

mit gebr’éuntcn Zwicbcln und dreierdei marinierte Rohkostsalatc
17,80

E)andnuclcln in ) rauterrahm mit sautierten FFi{;Fcrlingcn und Cl‘lampignons

frittiertem Ruaola und gchobcltcn Farmcsansl:véncn
16,80

chicrlci vom (ariinkern
Crcmigcs Risotto und gcbackenc Falafel
mit glasicrtcm Sommcrgcmﬁsc und Farmcsansp'éncn

— auch vegan mfjglich~

18,80



SUSSES FINALE

Gemischtes Fis
[ rdbeere, Vanille, Schokolac‘c und Sahne
6,80

Trilogie von SiiBem
Handgcrﬁhrtcs Schokoladcnmousse
Manc!cl Fanna Cotta
Erdbccrsorbct
10,80

Hausgcmachtc Mandcl Fanna Cotta
an marinierten |~ rdbeeren

7,80

F frischendes Sorbet von der ]:__rdbccrc
mit Charc]onna3~5cl<t aus der Scktkcucrci Schnamccr
7,20

Mﬁh]cnbcchcr
Walhuss- und Schokoladen-[ is mit
einem kréftigcn Schuss Fiediksr und Sahne

9,70

Crcmigcs Vanilleeis mit heiBen [Himbeeren und Sahne
8,60

Lauwarmcs EsprcssosijPPchcn
mit Amaretto, Vanilleeis, Sahne und Amarettini
8,50

Hausgcmaclwtcr karamellisierter K aiserschmarrm
mit glasicrtcn Apfclspaltcn und AP{:clmus
14,20



