HERZ LICHWILLKOMMENIM LANDHOTEL

Fxcrondorper MUHC

UNSERE AFERITIFEMPFERLUNG:

Sekt Variation o,1 | 5,80
APcrol, Cassis, Holundcr oder FCCI‘IC

Chardonnay Sck’c 0,1 [ 5,00
Alkohol{:rcicr Sckt 0,1 | 5,00
Prisecco Rosenzauber A“(ol'rolfrci

Manufaktur Jarg Gcigcr 0,21 9,00
Fils vom Fass 0,1 | 2,40
Campari Orangc/ﬁoda 4 6,90
Shcrry mcdiUm/drg 5 cl 4,60
Martini Pianco oder Rosso 5l 5,00
Fortwcin, rot / weiB 5 cl 5,50

FCmOCl 4 Cl 5150



LOFTFEL FOUR LOFTFEL DELIKAT

Schwabisches chttagssﬁpplc

mit Maultaschle, Fladle, GriegkloBchen und Packerbsen
7,50

Klarc Ochscnschwanzsuplpc

mit altem Shcrry und Késcgcbéck
8,50

Franzosische ZwicbclsuPPc mit K'ésc~Crostini
8,50

KLEINE KOSTLICHKEITEN VORHER

Blacl( Tigcr Gamclcn in Krsuterschaum

auf einem bunten 5alatarrangcmcnt

mit Michn—-Drcssing, Stcino{:cnbagucttc

17,80

Sechs fiir Sie in wilrziger K rautersahne zubereitete

Wcinbcrgschncckcn mit frisch gcbackcncm BPauembrot
13,20



SALATLE

Verschiedene Blattsalate mit Mﬁhlcndrcssing
4,80

Marinierter [Feldsalat
in Honig~San~Drcssing mit Zicgcnldisc aus Wcil im Schénbuch
und gerosteten Kcrncn und Croutons
13,80

Bunt gcmisc[‘ltcr Salattc”cr
mit marktfrischen Rohkost- und Blattsalatcn
an Milhlcndrcssing und hausgcmachtcm Kartog:clsalat
7,20

KULINARISCHE. STREIFZUGE DURCH SCHWABEN

Schnitzel vom Jungschwcin riicken
mit Kréutcrpanadc in der FFannc ausgcbaclccn

dazu Pommes [Frites
19,60

Streifen von zarter Kindcrlcbcr mit APFclsPaltcn

in saurer Rahmtunke und Kartogclpilrcc
21,80

Schwabischer Sauerbraten vom \Weiderind

mit ApmchKotkraut und gcbratcncn Scwicttcnknédclschcibcn
23,70

DIE TRADITION: 1,2 knusPrigcs Hahnchen 11,90

mit Fommes [Frites 14,90

Wartezeit mindestens 20 Minuten - Frischegarantic



Gcschnctzcltcs von der Futcnbrust
in Rahmsaucc mit gcbratcncn C[’xampignons,
glasicrtcm Wurzclgcmilsc und Euttcrspétzlc
23,70

Bologncsc von Reh und Wildschwein auf Bandnudeln

mit l noblauchschaum und frischen K rautern
19,80

(Geschmortes Ragout vom bagrischcn Hirsch
mit Frcisc|bccrcn, glasicrtcm Wurzc]gcmilsc

und gcbratcncn Scwicttcnknédclschcibcn
28,70

VON JUNGEN KALBERN

Gcﬁ]"tcs Kalbschnitzcl ,,Cordon f)lcu“

mit haue;gemachtcn Mandc]krokcttcn
29,60

Wiener Sclmitzcl vom Kalb in E)uttcr gcbratcn

mit Pommes [T rites und Preiselbeeren

28,40

(Gebratenes K albsriickensteak ,,5trindbcrg“
mit 7 wiebel-Senf-K ruste, glasicrtcn griinen Bohnen
und Késtkarto#cln

33,00



DAS BESTE VOM WEIDERIND

Schwabischer Rostbraten vom Original Black Aberdeen Rind mit

gcbr&iuntcn Zwicbcln und l'lausgcmachtcn Buttcrspétzlc
30,40

Pfeffersteak [ xcellent® vom [Filetstiick

mit einer kastlichen Sahnecreme, glasicrtcm Wurzclgcmiisc

und herzhaften Bratkartogcln

45,60

Hcrz]‘:a{:tcs [T ntrecéte mit Fettrand (5005)
mit hausgcmac['ltcr Kréutcrbuttcr, rotem Zwicbc]c]—lutncg
und R sstkartoffeln

41,80

Rinclcrmctspitzcn in einer Hauce aus Rahm und Calvados,
Champignons, hausgcmachtc 5P§tzlc
und glasicrtcm Wurzclgcmilsc
37,30

Rostbraten vom Original Black Aberdeen Rind ,,Zigcmmcr Arte
in einer Pikantcn Sauce aus Faprika, / wiebeln und Essiggurkcn

mit herzhaften Réstkar‘togcln
32,00



AUS SUSS UND SALZWASSER

Filets von der Schwarzwalder chcnbogcnforc"c
in Mandclbuttcrgcbackcn

mit Salzkartoffeln vom heimischen Bauer
24,80

Ganze Forelle Miillerin Arts
mit Mandelbutter und Salzkartogcln vom heimischen E)aucm
25,90

L]n.scrc /: orellen wachsen in der ﬁ'scﬁzuc/;t Braun n f"/aitcr[)ac// auf

Gcbratcnc Filcts vom / ander

auf R ahmwirsi ng mit Fctcrsilienkartmq:cln
29,80

VEGETARISCHE EMPFEHLUNG

7 weierei vom Giriinkern
Crcmigcs Risotto und gcbackcnc Falafel

mit glasicrtcm (Gemiise und Farmcsansp'éncn

18,70 — auch vegan mb’g/ic/z’

Hausgcmachtc K’ésc~Lauch-Kn6dcl

auf cremigem Waldpilzragout mit gcbackcncm Kartogclstroh
18,70



SUSSES FINALE

Gemischtes Fis
[ rdbeere, Vani“c, Schokoladc und Sahne

6,80

Trilogie von SiiBem
Hausgemacl'lte Mohn- Fanna Cotta
Handgcrilhrtcs Schokoladenmoussc

und Birmensorbet
10,80

Panna Cotta von der Schwarzwilder Fichte
mit chrgorangcn~Kagout
7,90

[ rfrischendes Sorbet von der Birne
mit Charclonnag—ﬁckt aus der Sektkellerei Schnaufer
7,20

MUchbcchcr
Walnu55~ und Schokoladcmﬁ_is mit
einem kréftigcn Schuss Fierdiksr und Sahne
9,70

Crcmigcs Vanilleeis mit heiden [Himbeeren und Sahne
8,60

Lauwarmcs E_sPrcssosﬁPPchcn
mit Amaretto, Vanilleeis, Sahne und Amarettini
8,30

(Gebackene Apmcclringc mit Zimt & Zucker,

dazu Orangcnragout und Vani”ccis
10,80

Karamc”isicrtcr Kaiscrschmarrn

mit Apmcclspaltcn und Apmcclmus
14,20



