HERZ LICHWILLKOMMENIM LANDHOTEL

Fxcrondorper MUHC

UNSERE AFERITIFEMPFERLUNG:

Sekt Variation o,1 | 6,00
APcrol, Cassis, Holundcr oder FCCI‘IC

Chardonnay Sck’c 0,1 | 5,50
Alkohol{:rcicrﬁckt 0,1 | 5,50
Prisecco Rosenzauber Alkol'lolf:rci

Manufaktur Jarg Gcigcr 0,21 9,50
Fils vom Fass 0,1 | 2,40
Campari Orangc/ﬁoda 4l 6,90
Shcrry mcdiUm/drg 5l 5,20
Martini Bianco oder Kosso 5 cl 5,50
Fortwcin, rot / weiB 5 cl 5,50

FCmOCl 4 Cl 5150



LOFTEL FUR LOFTEL DELIKAT

Schwibisches chttagssﬁpplc

mit Maultaschle, Fladle, GriesklsBchen und Backerbsen
7,50

Klarc Ochscnschwanzsuplpc

mit altem Shcrry und Késcgcbéck
8,50

Schwarzwé]c]cr Spcckknédcl
in krémctigcr Rinderbriihe
7,50

Kartogcl—CrcmcsuPPc

mit Staub vom gcrauel'uten Kchschinkcn
8,50

KLEINE KOSTLICHKEITEN VORHER

Wi)rz.igcs APFCI-Gricbcnschmalz

auf hausgcmachtcm Stcinomccnbrot
5,80

Black Tigcr Garnelenin K rauterschaum

auf einem bunten Sa]atarrangcmcnt

mit Mﬂh]cn—Drcssing, 5tcino{:cnbagucttc

17,80



Sechs fiirr Sie in wilrziger K rautersahne zubereitete

Wcinbcrgschncckcn mit frisch gcbaclccncm Bauernbrot
135,20

SALATLE

Verschiedene Blattsalatc mit Mi]hlendrcssing
4,80

Punt gcmischtcr Salattcllcr
mit markt{:rischcn Rohkost—- und Blattsalatcn
an Mﬁhlcndrcssing und haUSgcmachtcm Kartogclsalat
7,90

Marinierter Fcldsalat an Honig~5¢nF~Drcssing
mit Zicgcnk’ésc ~aus Wcil im Schsnbuch-
und karamellisierte Walnusskcmc
9,80



KULINARISCHE. STREIFZUGE. DURCH SCHWABEN

Schnitzel vom Jungschwcinrﬂckcn
mit Kréutcrpanadc in der Pfanne ausgcbackcn

dazu Pommes ]:ritcs
19,60

Strchccn von zarter Kinclcrlcbcr mit APFclsPaltcn

in saurer Rahmtunke und KartoFFcIPi]rcc
22,80

Schwiabischer Sauerbraten vom \Weiderind

mit ApmchKotkraut und gcbratcncn Scrvicttcnknédclschcibcn
24,50

Gcbratcnc Mcdaillons von der Futcnbrust

auf 5c[1morgcmijsc mit cremiger Kosmarin—-Folcnta
24,50

Gefiilltes Schnitzel ,Cordon Bleu®

mit hausgcmachten Mandc]krokcttcn
29,60

DIE. TRADITION: 1,72 ansPrigcs Hahnchen 11,90

mit Pommes [ rites 14,90

Wartezeit mindestens 20 Minuten - Frischegarantic



Hausgcmachtc Wild~50[ogncsc
vom heimischen Wi[d

auf Bandnudeln mit K noblauchschaum

und gc[‘robcltcm Farmcsan
19,80

(Gebratene Medaillons vom Schwarzwald-Reh
an Amarettosauce auf Sc"cricpﬁrcc
mit gcbackcncn Kartogclkrapmccn
35,80

Gcschmortcs Wildragout an Frcisclbccrrahmsaucc

mit sautierten Cl'tamPignons, Kotkraut und Hasc]nu.ssspétzlc
27,80

VON JUNGEN KALBERN

Wiener Sclmitzcl vom Kalb in Putter gcbratcn

mit Pommes [ rites und Frcisclbccrcn
28,40

(ebratenes Kﬁckcnsteak vom K alb
mit Spcck—ZwicbcLKrustc an Thymian-Jus auf griinen Bohnen
mit gcbackcncn Karto#clkrapfcn

32,00



DAS BESTE VOM WEIDERIND

5Chwébischcr Rostbratcn vom Original b[aclc Abcrdccn Rind

mit zweierlei Zwiebeln und l'lausgcmacl':tcn Buttcrspétzlc
30,80

Filctstca‘c F xcellent®von der deutschen Férsc
mit einer kdstlichen Sahnecreme an Brokkoli

mit gcbackcncn Kartoﬁcdkrafmccn
45,60

Rindcrﬁ]ctspitzcn in einer Sauce aus Ka[‘lm und Calvados,
Champignons, glasicrtcn K arotten
und hausgcmachtc Spétzlc
37,30

Rostbraten vom Original Black Aberdeen Rind ,,Zigcuncr Arte

in einer Pi‘cantcn Sauce aus ]}aprika, Zwicbcln und E_ssiggurkcn
mit herzhaften Rc‘istkartogcln
32,80

(Geschmorte Rinderbacken an Kotwcirjus
mit APFCLKotkraut und Buttcrspétzlc

29,80



AUS SUSS UND SALZWASSER

Filets von der Schwarzwalder chcnboganorc“c
in Mandclbuttcrgcbackcn

mit Salzkartoffeln vom heimischen Pauer
24,80

v L]nsere [Forellen wachsen in der /:;bcbzucﬁt Braun n f‘]’af'tcrbacﬁ auf

(Gebratenes [Filet vom Saibling an Zitronen-Putter-Sauce
auf Filz~]>crlgrauPcnﬁsotto mit E)rol(koli
27,80

VEGE TARISCHE EMPFFEHLUNG

]:'Fanncnfrisclﬂc schwabische Kréutcr~KéscsP'étz|c

mit gebr’éuntcn Zwicbcln und dreiedei marinierte Rohkostsalatc
17,80

Crcmigc Kosmarin—-Folcnta an Schmorgcmilsc
mit Zicgcnprischkésc und Kartoﬁ:clstroh

18,80

Crcmigcs ]}ilz—FcrlgrauPcnrisotto
mit gcbratcncn C[’wampignons und Krcsscpcsto

— auch vegan méjg[ich~

18,80



SUSSES TINALE

Gemischtes Fis
[ rdbeere, Vanille, Scho‘coladc und Sahne
6,80

T rilogie von Siibem
Handgerﬁl—]rtes Mousse von der weiBen Schokoladc
Mohn— Fanna Cotta
Johannisbeere-Rosmarin-Sorbet
10,80

Hausgcmachtc Creme Brﬁ]éc
mit Kohrzuckcr abgcﬁémmt, dazu Orangcn{:ilcts
7,80

E_rf:rischcnclcs Sorbct von Johannisbccrc und Rosmarin
mit Charc]onnay~5cl<t aus der Scktkc"crci Schnamccr
7,20

Mﬁ]ﬂ]cnbcchcr
Walnuss- und Schokoladen-[ is mit
einem krémctigcn Schuss Eicrlikﬁr und Sahne

9,70

Crcmigcs Vanilleeis mit heiBen |Himbeeren und Sahne
8,60

| .auwarmes E_sPrcssosi]PPchcn
mit Amaretto, Vanilleeis, Sahne und Amarettini
8,350

Hausgcmaclwtcr karamellisierter K aiserschmarm
mit glasicrtcn APFclsPa]tcn und APFclmus
14,20



