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CREMIGE TOMATENCREMESUPPE 6,20€
hausgemachte Suppe mit Créme fraiche

& knusprigen Krauter-Crodtons

ROTE BEETE CARPACCIO 7,20€

Rote Beete mit Feta und einem Topping
aus Rucola und Walntssen

MONCHGUTER FISCHSUPPE 9,20€
Herzhafte Fischvariation in
aromatischer Tomaten-Gemise-Basis

19,50€

PFUNDSKERL BURGER
Dry Age Beef (180¢) mit Serrano Schinken,
Parmesan, Salat, Rucola, Tomate, Gurke, Nachos
mit Burgersauce und Mango Chutney im
Homestyle Burger Bun

BBQ BURGER
Dry Age Beef (180¢) mit BBQ- Sauce, knusprigem
Bacon, Salat, Tomate, Kase, Gewlrzgurke und
ROstzwiebeln im Homestyle Burger Bun

18,50€
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ZU ALLEN BURGERN KONNEN SIE WAHLEN:

Pommes Wedges

\ je 4,90€ /

Ketchup Mayo

\ je 0,50€ /



Lachssalat 19,40€

Gebratenes Lachsfilet mit Zitrone und Dill

auf frischem Salat der Saison, dazu Ihr Lieblingsdressing

Schnitzelsalat 17,90€

Knusprige Schweineschnitzelstreifen auf einem
bunten Salat der Saison, dazu Ihr Lieblingsdressing

HAHNCHENBRUST SALAT 18,90€

Saftig gebratene Hahnchenbruststreifen auf frischem
Salat der Saison, dazu Ihr Lieblingsdressing

e o

BURRATA SALAT P 17,90¢

Cremige Burrata trifft auf einen bunten Salat der
Saison, mit Pesto, Rucola und Tomaten, dazu lhr

Lieblingsdressing

o 4

KLEINER BEILAGENSALAT )ﬂ 5,90<
Kleiner gemischter Salat, dazu Ihr Lieblingsdressing

le ///’/zywz’/’ edding .

e Joghurt Dressing : « Honig-Senf-Dressing

e Hausdressing Sylter Art e Balsamico Dressing




MATJES “HAUSFRAUENART" 18,40€ ZANDERFILET 25,90€

Zwei zarte Heringsfilets mit auf der Haut gebraten mit Krauterbutter

hausgemachter Remoulade, Apfeln und Bratkartoffeln, dazu ein kleiner
und Zwiebel, dazu Bratkartoffeln Gurkensalat.

OFENLACHS 22,30€

Rauchiges Lachsfilet aus dem Ofen, mit
wurzigen Dill-Schmorgurken auf Kartoffelstampf

FISCHPLATTE FUR ZWEI 49,90€

Edelfische unter sich - Zander, Lachs und
Kabeljau gebraten, dazu Bratkartoffeln,
hausgemachte Remoulade und Gurkensala

BAABER PANNFISCH 25,90€

Gebratenes Kabeljaufilet in Senfsauce,
Bratkartoffeln und kleinem Gurkensalat

FISH & CHIPS A LA STRANDHOTEL 21,50€

Knusprige Fischhappen im Tempurateig
mit Knoblauchdip, dazu Pommes mit Mayo
und ein kleiner Gurkensalat
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SCHNITZEL “HAMBURGER ART” 19,80¢€

Knusprig paniertes Schweineschnitzel mit
Spiegelei und Bratkartoffeln, dazu ein Gurkensalat

BAUERNSCHNITZEL 21,90€

Knusprig paniertes Schweineschnitzel mit geschmorten
Champignons und Zwiebeln, dazu Pommes und Mayo

HAHNCHENSCHNITZEL 23,80€

Knusprig paniertes Hahnchenschnitzel mit

Camembert gratiniert, Preiselbeergelee und
Pommes mit Mayo

KALBSLEBER “BERLINER ART" 20,80€

Zarte Kalbsleber mit Apfeln und
Zwiebel, dazu Kartoffelstampf

HAHNCHENSTEAK 20,90€
Hahnchenbrust (natur) gebraten mit

geschmorten Champignons und Zwiebeln,

dazu Wedges und Krauterquarkcreme




BUNTE GEMUSEPANNE )ﬂ 17,50€
mit Zucchini, Tomaten, Rote Beete, Zwiebeln

und Wedges in Knoblauchdl geschwenkt, mit

einem Topping aus Feta und Rucola

WARME BURRATA BowL & 18,50€

Mediterranes Pfannengemiise mit Tomaten,
Zucchini und Wedges trifft auf samtige Burrata.
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KNUSPERFISCH NUGGETS - GEMUSESPASS 10,80€

Paniertes Fischfilet mit

1 L
“LOTT” IST MAN BEI UNS IM NORDEN BIS 12 JAHRE.

ALLE ANDEREN SIND SCHON GROSS!
Kartoffelstampf und buntem Gemdse

KNUSPERFISCH NUGGETS - POMMESSPASS 9,80€

Paniertes Fischfilet mit Pommes und Ketchup

PIRATENSCHNITZEL 10,80<
Knuspriges Hahnchenschnitzel,
MILCHREIS 6,90€ mit Pommes und Ketchup
mit Erdbeer-Rhabarber-Gritze
oder Zimt & zucker oder Apfelmus
1 KINDEREISBECHER 4,80<

Eine Kugel Vanilleeis mit Erdbeerpiree und

eserdd . A

AFFOGATO 5,50€
Eine Kugel Bourbon Vanilleeis mit Espresso.

SOMMERTRAUM 7,90€

Zwei Kugeln Bourbon Vanilleeis mit
hausgemachter warmer Erdbeer-
Rhabarber-Gritze, Sahne und einem Schuss Eierlikor

WARMES SCHOKOKUCHLEIN 7,20€

Schokoladiger Genuss mit weichem Kern,
dazu eine Kugel Bourbon Vanilleeis und Sahne.

SCHWEDENEISBECHER 7,20€

Zwei Kugeln Bourbon Vanilleeis mit Apfelmus, ' mﬁ g

Sahne und einem Schuss Eierlikor
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